Załącznik nr 1
FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ
Działając w imieniu i na rzecz:
.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

...................................................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

składam ofertę na:
NABIAŁ
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	2
	3
	4
	5
	6=4*5

	1.
	Masło Ekstra, min 82 % tłuszczu, kostka 200 g
	szt.
	300
	
	

	2.
	Mleko UHT 3,2 % , opak. 1 litr 
	szt.
	500
	
	

	3.
	Jogurt grecki, gęsty w składzie mleko, śmietana, żywe kultury bakterii jogurtowych, opak. 330g, 
	szt
	150
	
	

	4.
	Jogurt owocowy z kawałkami owoców ,w składzie mleko, owoce, mleko zagęszczone, odtłuszczone, cukier, żywe kultury bakterii opak .min. 150 g 
	szt
	3000
	
	

	5.
	Ser twarogowy półtłusty o delikatnej konsystencji 
	kg
	100
	
	

	6.
	Ser żółty Gouda lub Morski w całości lub krojony 
	kg
	80
	
	

	7.
	Śmietana 18 %  UHT kartonik , opak. 400 – 500 ml 
	opak.
	130
	
	

	8.
	Śmietana 18 % kubki opak. 300 do 400 g 
	szt.
	100
	
	

	9.
	Kluski na parze naturalne opak. 400 g

	szt 
	3000
	
	

	10.
	Maślanka naturalna w składzie : mleko pasteryzowane, białka mleka, żywe kultury bakterii 
	szt
	50
	
	

	11.
	Ser feta 
	szt
	50
	
	

	12.
	Śmietana 30 % kartonik
	szt.
	50
	
	

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	13.
	
	
	
	
	

	14.
	
	
	
	
	

	15.
	
	
	
	
	

	16.
	
	
	
	
	

	17.
	
	
	
	
	

	
	Razem wartość brutto:
	


Uwaga !
Należy podpisać zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie.
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